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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Sardine à la tomate Carottes râpées Salade d'avocats Mortadelle de volaille

Poulet rôti Boulettes  d'agneau au curry Tortilla au fromage Pavé de merlu au citron vert

Poêlée Victoria Lentilles vertes Salade verte et tomates Epinards à la crème

Edam Maroilles Fromage frais aromatisé

Fruit de saison
Le menu vous sera communiqué 

ultérieurement
Fruit de saison Gâteau au choclat Fruit de saison

MENU SCOLAIRE LE BANC MESNIL

SEMAINE 07  - DU 12 AU 16 FEVRIER 2024 - (VACANCES IDF )

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Poéleé Victoria : petit-pois, carottes, haricots plats, ananas

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Taboulé Œuf dur mayonnaise Pomelos Terrine de légumes mayonnaise Salade verte croûtons vinaigrette échalote

Bœuf mironton Boulettes végétarienne Rôti de dinde à la cocotte Emincé de poulet façon Kebab
Lieu frais saveurs provençales (Pêche 

française)

Gratin de courgettes et tomates Haricots verts persillés Pommes noisettes Boulghour Ratatouille et pommes de terre

Carré frais Yaourt sucré Fourme d'Ambert Petit suisse aux fruits Cheddar

Madeleine 

Compote de pommes Mousse au chocolat Brownies Fruit de saison

MENU SCOLAIRE LE BLANC MESNIL

SEMAINE 08  - DU 19 AU 23 FEVRIER 2024 -(VACANCES IDF )

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

S/P  Sans Porc    S/V : Sans Viande                               
S/P : Sans Porc      S/V : Sans Viande                        

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc


